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Ein Rohmilchkäse mit Kanten wie bei kräftigen Felsbrocken. Wenngleich: Es sind abgerundete Kanten, und das 
Aroma dieser Sorte weist nach sorgfältiger Reifung dieselbe perfekte Harmonie auf wie die drei Gipfel, die zur 
Bergkette des Rossbergs gehören.

Produzent
Zulassungsnummer

Chäs-Hütte Rust, 6318 Walchwil
CH 4480

Vertrieb durch InterCheese AG, 6215 Beromünster (CH 2075)

Spezielle Merkmale Marc’s Rossberg stammt aus der Bergkäserei Hinterberg, Walchwil auf 1000 m Höhe am Fuss des 
Rossbergs. Die silofreie Rohmilch aus der Region wird nach alter Tradition mit neuster Technik frisch 
verarbeitet.

Artikel – Nr. 892055

Artikel – Bezeichnung Marc’s Rossberg – Käse / 6.0 kg Laib

Fabrikation Rohmilch (Kuh) 

Format �V�Y�R�H�I�V�����¾���E�G�L�I�V���0�E�M�F

Gewicht ca. 6.0 kg

Fettgehalt 45 % Fett i.T., vollfett

Äusseres rotbräunlich, geschmiert 

Teig schnittfähig, elfenbeinfarbig 

Lochung unregelmässige, kleine Lochung

Geschmack mild bis würzig, fein

Ideale Reife ab 7 Monaten

Haltbarkeit 2 Monate 
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ROSSBERG – 
KÄSE 

Schweizer Halbhartkäse

Ernährungswerte im Durchschnitt pro 100 g
Wasser Eiweiss Fett

41.0 g 26.5 g 29.0 g

Mineralstoffe Kalorien Joules
3.5 g 378 kcal 1582 kj


